Speisekarte 21. November 2024
Nur Barzahlung. Montags Ruhetag. Geoffnet ab 18:00 Uhr
Kontakt: +49 30 69 59 81 69 / www.tire-bouchon.de

Tageskarte
*Portion Schafskase mit Oliven € 9,50

*Selleriecremesuppe € 6,50
*Penne ,all Arrabiata' € 9,50
*Linguini Bolognese € 11.-
*Rote Beete Knddel in Gorgonzolasauce € 14,50
*Wirsing ala Creme mit sautierten Champignons & Butterkartoffeln € 15,50
*Frische Seemuscheln ,Provencal’ mit Knoblauchbrot € 15,50
*Linguini ‘Cozze’ mit frischen Seemuscheln in Knoblauch-Tomatensauce € 15,50
*Hihnerfrikassee mit Spargel, griinen Erbsen, Mohre & Champignons, dazu
Butterreis € 17,50
*Kalbsleber ,Berliner Art' (mit gebratenem Apfel & Zwiebeln) dazu
Kartoffelplree + Tomatensalat € 18,50
*Geschmorte Ochsenbdckchen in Portweinsauce mit Sellerie-Kartoffelstampf &
kleiner Feldsalat € 19,50
*Brust + Keule von der Brandenburger Bauernente auf Honig-Orangensofte mit
Apfelrotkohl & Kartoffelklofen € 25,50

Dessert
*Lebkuchenmousse mit Karamelsofe € 6,50

Pizzen
Unsere Pizzen + Flammkuchen werden mit Kdse (Emmentaler, Gouda und/oder Mozzarella) zubereitet

*Margarita € 6.- *Mozzarella mit Tomatenwiirfeln und Basilikumpesto € 10.-
*all’Arabiata, mit Kapern, Schafskdse, Oliven und Tomatenwiirfel € 10.-
*Salami. Peperoni € 9.- *Thunfisch. Zwiebeln + Kapern € 11.-

*mit Sardellen, Kapern + Zwiebeln € 11.-

*Scharfe Hackfleischpizza mit Knoblauch & Petersilie € 11.-

*mit Pastirma, Feigen, Tomaten und Schafskdse € 13.-

*mit Rucola, Parmesan und Serranoschinken € 14.-

*mit Gambas, Knoblauch und Petersilie € 14.-

Flammkuchen
*Flammkuchen mit Speck und Zwiebeln € 9,50

*Flammkuchen mit Birne, Gorgonzola & Walniissen € 13.-
*Extras: Rucola & Parmesan € 2,50
Alle weitere Extras € 2.-

Salate
*Salatvariation mit Schafskdse € 12,50
*Salatvariation mit Thunfisch € 12,50
*Salatvariation mit sautierten Champignons € 12,50



